
2021年汕头市资产管理集团有限公司食堂服务项目评审细则

评审项目
分值 评审内容

合计 小计 评审细项 评审标准

技
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业)

厨

师

经

验

70

10 从事餐饮服务管理经验

1、2年及以下餐饮服务管理行业经验 ，得2分

2、2-4年餐饮服务管理行业经验，得4-6分 

3、5-6年餐饮服务管理行业经验，得7-8分

4、7年以上，得10分

（以工商营业执照登记时间为准，需提供相关资料复印件加盖公章 ，否则不得分）

15
过往服务事业单位、政府机

关餐饮经验

以过往服务企事业单位、政府机关单位餐饮经验，每项得3分，满分15分

（需提供相关合同复印件或单位证明加盖公章 ，否则不得分）

5 健康食谱

能提供每周菜单，体现营养合理、品种多样、荤素搭配及营养配比合理、科学，得4-5分；

能提供每周菜单，品种一般、荤素搭配及营养配比一般，2-3分；

能提供每周菜单，但品种较少、荤素搭配及营养配比不合理性 、不科学性，得1分。

5 食堂经营方案
食堂经营方案（包括进货管理、加工管理、仓储管理、消防、农药检测、留样、洗消、效率及响应时间等方面）。

方案考虑项目实际情况，详尽合理4-5分；对比中等2-3分；对比较差1分。

5
食堂卫生管理和食物卫生管

理方案

提供的卫生标准管理方法（包括日常卫生检查等卫生保障措施 ）完善度、高效性、可行性较高，得4-5分；

提供的卫生标准管理方法（包括日常卫生检查等卫生保障措施 ）完善度、高效性、可行性一般，得2-3分；

提供的卫生标准管理方法（包括日常卫生检查等卫生保障措施 ）完善度、高效性、可行性较差，得1分；

5 应急事件处理方案

有健全的食堂管理制度和管理网络 ，岗位责任明确，食堂管理工作有计划，有员工培训计划，食堂管理规范，制定有突发事件安

全应急预案（如：发生疑似食物中毒事件的处理；发生紧急事件后厨房无法正常开膳的处理 ；正常就餐人数比计划多5人以上的

处理。）

对突发事件有预判性，突发事件的处理措施和应急预案最详细 ，且合理可行，得3分；

对突发事件有预判性，突发事件的处理措施和应急预案一般且较合理 ，得2分；

突发事件的处理措施和应急预案较差 ，得1分。

25 现场陈述

方案满足采购要求得10分

方案基本满足采购需求，得4-6分

方案一般满足采购需求，得1-3分

方案不达标，得0分

是否有完善的早餐市场化运营方案 。

提供的早餐市场化运营方案完善度 、高效性、可行性较高，得4-5分；

提供的早餐市场化运营方案完善度 、高效性、可行性一般，得2-3分；

提供的早餐市场化运营方案完善度 、高效性、可行性较差，得1分；

不提供得0分。

除正常用餐时间外，若需要额外用餐（超10人/餐）服务方案。

额外用餐服务方案完善度、可行性较高，得4-5分。

额外用餐服务方案完善度、可行性一般得2-3分。

额外用餐服务方案完善度、可行性较低得1分。

不提供，得0分

提出额外服务承诺适应程度及实用度较高 ，得4-5分。

提出额外服务承诺适应程度及实用度一般 ，得2-3分。

提出额外服务承诺适应程度及实用度较差 ，得1分。

商

务

部

分

评

分

30 30 报价金额 将最低报价满分，根据依次递减1分。

总计 100分

备注：评审分数最高分为中标方，若出现同分，采取摇组方式确认中标方。


